
 

 

                                              PROPOSTA DE PREÇOS  

Pregão Eletrônico N° 90003/2025 (SRP) (Lei 14.133/2021) 

UASG 70002 - TRIBUNAL REGIONAL ELEITORAL DO ACRE 

 

Senhor Pregoeiro (a),  

Seguindo os ditames, apresento a V.Sa(o). a nossa proposta de preços para o Item Da 

Pregão eletrônico, conforme a seguir relacionado. 

 

Item Especificação Und. 

Preço 

Unitário 

R$ 

Preço Global 

R$ 

2 

 

Café Capelle, Superior, Torrado 

Moído, Empacotamento: Vácuo, 

100% arábica. Conforme termo de 

referência 
 

  

2.700 
PCT 

500G 

$29,19 $78.813,00 

3 
Café Capelle, Superior, Torrado Moído, 

Empacotamento: Vácuo, 100% arábica. 
Conforme termo de referência 

300 
PCT 

500G 

$29,19 $8.757,00 

      

 

 

 

Declaramos ainda que: 

 

1. Valor da proposta para os itens 2 e 3: $78.570,00 (setenta e oito mil quinhentos e 

setenta reais). 

2. Declaramos que a validade desta proposta é de 60 (sessenta) dias a contar da data de 

sua entrega. 

3. Declaramos expressamente que, no preço acima ofertado, estão incluso todos os 

custos indiretos tais como: impostos, taxas, fretes, seguros e etc. 

4. Declaramos, ainda, que o preço de nossa proposta esta de acordo com os preços 

praticados no mercado, e que estão incluídos todos os insumos que o compõe, tais como 

as despesas com mão-de-obra, materiais, impostos, taxas, fretes, descontos e quaisquer 

outros que incidam direta ou indiretamente no cumprimento do contrato. 

 

 

DECLARAÇÃO DE INTEGRALIDADE DE CUSTOS 

 

        TOTAL $$87.570,00 



 

 

Declaro que conheço todas as informações e condições locais para o cumprimento das 

obrigações objeto dessa contratação. 

 

Declaro que todos os impostos, taxas, inclusive frete, bem como quaisquer outras 

despesas estão inclusas na presente proposta. 

 

Dados da empresa: 

Empresa/Razão Social: S. T. CAFES COMERCIO E DISTRIBUIÇÃO LTDA 

Endereço: Rod. BR 146, KM 356, Passos/MG 

CEP: 37904-899 

Celular: (35) 99804-8003 

Banco: Sicoob, Agência: 4104, Conta-Corrente: 12.141-0 

E-mail: st.cafes01@gmail.com   

 

Qualificação do preposto autorizado a firmar o Contrato: 

Nome completo: Elder David Terra Silva 

Endereço: Rua Monsenhor J. M. M. Silva, 176, Passos/MG 

CEP: 37902-138 

Cidade: Passos/MG 

CPF: 122.697.396-55 

RG: MG-20.018.691 

Cargo: Diretor 

Naturalidade: Carmo do Rio Claro 

Nacionalidade: Brasileiro 

Estado Civil: Casado 

E-mail: elderterrasilva35@gmail.com  

 

Finalizando, declaramos que estamos de pleno acordo com todas as condições 

estabelecidas.  

  

Passos/MG, 15 de abril de 2025. 

 

 

 

 

 

S.T. CAFES COMERCIO E DISTRIBUIÇÃO LTDA 

Elder David Terra Silva 

Diretor 

MG-20.018.691 

 

 

 

 

 

 

S T CAFES COMERCIO 
E DISTRIBUICAO 
LTDA:4043292600017
0

Assinado de forma digital 
por S T CAFES COMERCIO 
E DISTRIBUICAO 
LTDA:40432926000170 
Dados: 2025.04.15 
16:49:34 -03'00'

mailto:st.cafes01@gmail.com
mailto:elderterrasilva35@gmail.com
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Cliente
Razão Social: S. T. Cafés Comércio e Distribuição Ltda - CNPJ: 40432926000170
Endereço: Rodovia BR 146, sn - km 356 - Área Rural de Passos - Passos/MG - 37904-899

Dados da amostra

Amostra: Café torrado e moído Contrato: 00000300/2025
Descrição adicional: - Referência: OS00601/2025 - AM00001465/2025
Plano de amostragem: PA04209 Data/Hora amostragem: -
Responsável pela
amostragem: Cliente Data/Hora entrada

laboratório: 20/03/2025 15:20

Coletador laboratório: Não Data início análise: 24/03/2025
Marca: Café Capelle Superior Embalagem: Vácuo
Conteúdo: 500g Data fabricação: 20/02/2025
Data validade: 20/05/2026 Lote: 64

Resultado
Análise Método Resultado Unidade VMP

Sensorial
Avaliação da qualidade global POP SE 001 6,7 - Mín, 4,5

Microscopia
Elementos estranhos LOPEZ. F. C - 1974 Ausência P,A Ausência

Impurezas LOPEZ. F. C - 1974 0,22 % 1,0
Mat. Estranhas (areia, pedras, torrões e

demais sujidades) POP FQ 013 0,05 % -

Mat. Estranhas - Ácaros AOAC 988.16 b Ausência unid/25g 5
Mat. Estranhas - Frag. de insetos (não

considerados indicativos de risco) AOAC 988.16 b Ausência unid/25 60

Mat. Estranhas - Indicativas de risco à
saúde humana AOAC 988.16 b Ausência P,A Ausência

Mat. Estranhas - Macroscópicas AOAC 988.16 b Ausência P,A -
Mat. Estranhas - Outros AOAC 988.16 b Ausência unid/25g -

Somatório de matérias estranhas e
impurezas N.A 0,3 % 1,0

Granulometria
Grau de moagem POP FQ 036 3 Moagem Fina - -

Físico
Ponto de torra Agtron/SCAA 55 - Médio SCAA# -

Legenda
VMP: Valor Máximo Permitido | P.A: Presença.Ausência | N.A: Não aplicável | IAL: Instituto Adolfo Lutz | Laboratório(s) subcontratado(s) A PRC 279.01 | B CRL 0889.

Legislação de referência
Portaria nº 570, de 09 de maio de 2022 - Mapa/SDA ;

Conclusão
Parâmetro(s) satisfatório(s), de acordo com a Portaria nº 570 - Mapa/SDA - Tipo Único

Observações e informações adicionais
Dados de identificação da amostra são de fornecimento e responsabilidade do cliente; os resultados expressos neste Relatório de Ensaio têm significação restrita e se
aplicam exclusivamente ao material recebido para análise, devendo ser reproduzidos somente em sua totalidade; a regra de decisão adotada pelo laboratório Nugap na
avaliação da conformidade não leva em consideração a incerteza de medição.
Observações refentes a amostra: -
Relatório de Ensaio válido, assinado digitalmente, padrão ICP-Brasil

Belo Horizonte, 28 de Março de 2025
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Dra. Giselia Campos - Responsável Técnica
CRFMG - 15066
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(0,4)
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Belo Horizonte, 28 de março de 2025

Dra. Giselia Campos - Responsável técnica

CRFMG - 15066

Referências bibliográficas

4. Resolução SAA - 31, de 22 de junho de 2007 – Governo do estado de São Paulo;

5. Resoluções Conjuntas Seplag/Seapa/Ses nº 028, de 21 de setembro de 2018 – Governo do estado de Minas Gerais;

6. Portaria nº 570, de 9 de maio de 2022 - Mapa/SDA.

Categoria Superior

Pela percepção conjunta dos atributos e especificidades organolépticas da amostra analisada foi possível tipificar na categoria Superior.

2. Resolução SAA - 28, de 01 de junho de 2007 – Governo do estado de São Paulo;

3. Resolução SAA - 30, de 22 de junho de 2007 – Governo do estado de São Paulo;

1. Lingle, T. The Coffee Cupper’s Handbook – SCAA. Long Beach, California (2001);

2. Meilgard, M; CIVILLE, G.V. & CARR, B. T. Sensory Evaluation Techniques London CRC Press, Inc. (1987);

3. STONE, H & SIDEL,JL. Descriptive Analysis. Sensory Evaluation Practices. Academic Press, London (1985).

Referências normativas

1. Resolução SAA - 19, de 05 de abril de 2010 – Governo do estado de São Paulo;

Sabor

7,2

6,7

Análise Sensorial

Qualidade Global

Fragrancia do pó

Aroma da bebida

Defeitos

Acidez

Amargor

7,2

5,9

Os valores apresentados na tabela representam a média e o desvio padrão de cada atributo. A figura ao lado demonstra o perfil sensorial obtido na 
análise.

Atributo Resultado

Fora de tipo/Não recomendável para fornecimento - 0,0 a 4,4

Tradicional - 4,5 a 5,9

Superior - 6,0 a 7,2

Gourmet - 7,3 a 10

Método: O diagnóstico sensorial quantitativo da bebida é realizado por equipe treinada e calibrada, utilizando escala de 0 a 10 pontos para avaliação 
dos atributos. A amostra é preparada por percolação, utilizando-se filtro de papel na proporção: 50g de pó de café para 500mL de água mineral, a 92ºC 
– Howell (1998). A atribuição da nota de Qualidade Global baseia-se nas normas técnicas e resoluções SAA 30 (2007), SAA 31 (2007), SAA 19 (2010) 
– São Paulo – Resoluções Conjuntas Seplag/Seapa/Ses 028 (2018) – Minas Gerais e Portaria nº 570 de 09/05/2022 Mapa/SDA. A Qualidade Global do 
café é representada pelas seguintes categorias de qualidade:

Sabor residual

Adstringência

Corpo
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Sabor residual

Adstringência
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Qualidade Global

NUGAP NUCLEO 
GLOBAL DE ANALISE 
E PESQUISA LTDA:
01889995000156

Digitally signed by NUGAP NUCLEO GLOBAL DE 
ANALISE E PESQUISA LTDA:01889995000156
DN: c=BR, o=ICP-Brasil, st=MG, l=Belo Horizonte, 
ou=Array, cn=NUGAP NUCLEO GLOBAL DE ANALISE E 
PESQUISA LTDA:01889995000156
Reason: NUGAP Nucleo Global de Análise e Pesquisa 
LTDA
Location: NUGAP Nucleo Global de Análise e Pesquisa 
LTDA
Date: 28.03.2025 13:57:06 -0300
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Cliente  

Razão Social: S. T. Cafés Comércio e Distribuição Ltda - CNPJ: 40432926000170 

Endereço: Rodovia BR 146, sn - km 356 - Área Rural de Passos - Passos/MG - 37904-899 

 
 

Dados da amostra 
 

Amostra: Café torrado e moído Contrato: 00000938/2023 

Descrição adicional: - Referência: OS00942/2024 - AM00002097/2024 

Plano de amostragem: PA02678 Data/Hora coleta: - 

Responsável pela 

amostragem: 
Cliente 

Data/Hora entrada 

laboratório: 

 
09/08/2024 09:32 

Coletador laboratório: Não Data início análise: 09/08/2024 

Marca: Café Capelle Superior Embalagem: Vácuo 

Conteúdo: 500g Data validade: 31/11/2025 

Lote: 66 

 

Resultado 

Análise Método  
Sensorial 

Resultado Unidade VMP 

 

Avaliação da qualidade global POP SE 001  6,4 - Mín, 4,5 

  Granulometria    

Grau de moagem POP FQ 036 
3
 

 Moagem fina - - 

  Físico    

Ponto de torra Agtron/SCAA  65 - Médio claro SCAA# - 

 
Legenda 

 

VMP: Valor Máximo Permitido | P.A: Presença.Ausência | N.A: Não aplicável | IAL: Instituto Adolfo Lutz | SMEWW: Standard Methods for the Examination of Water and 

Wastewater | 
In loco 

Análise realizada in loco pelo responsável pela amostragem | Laboratório(s) subcontratado(s) 
A 

PRC 279.01 | 
B 

CRL 0889. 

 

Legislação de referência 
 

Portaria nº 570, de 09 de maio de 2022 - Mapa/SDA ; 

 

Conclusão 
 

Parâmetro(s) satisfatório(s), de acordo com a Portaria nº 570 - Mapa/SDA - Tipo Único 

 

Observações e informações adicionais 
 

Dados de identificação da amostra são de fornecimento e responsabilidade do cliente; os resultados expressos neste Relatório de Ensaio têm significação restrita e se 
aplicam exclusivamente ao material recebido para análise, devendo ser reproduzidos somente em sua totalidade; 

Observações refentes a amostra: - 

Relatório de Ensaio válido, assinado digitalmente, padrão ICP-Brasil 

 

Belo Horizonte, 11 de Agosto de 2024 

 

Dra. Giselia Campos - Responsável Técnica 

CRFMG - 15066 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

http://www.nugap.com.br/
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Método: O diagnóstico sensorial quantitativo da bebida é realizado por equipe treinada e calibrada, utilizando escala de 0 a 10 pontos para avaliação 

dos atributos. A amostra é preparada por percolação, utilizando-se filtro de papel na proporção: 50g de pó de café para 500mL de água mineral, a 92ºC 

– Howell (1998). A atribuição da nota de Qualidade Global baseia-se nas normas técnicas e resoluções SAA 30 (2007), SAA 31 (2007), SAA 19 (2010) 

– São Paulo – Resoluções Conjuntas Seplag/Seapa/Ses 028 (2018) – Minas Gerais e Portaria nº 570 de 09/05/2022 Mapa/SDA. A Qualidade Global do 

café é representada pelas seguintes categorias de qualidade: 

Fora de tipo/Não recomendável para fornecimento - 0,0 a 4,4 

Tradicional - 4,5 a 5,9 

Superior - 6,0 a 7,2 

Gourmet - 7,3 a 10 

Os valores apresentados na tabela representam a média e o desvio padrão de cada atributo. A figura ao lado demonstra o perfil sensorial obtido na 

análise. 

 
 
 

Qualidade Global 
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Adstringência 
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Aroma da bebida 
 
 
 

Defeitos 
 
 
 
 

Acidez 

 

 
 

Categoria Superior 
Sabor residual  

 
Sabor 

Amargor 

 
 

Pela percepção conjunta dos atributos e especificidades organolépticas da amostra analisada foi possível tipificar na categoria Superior. 

 

Referências bibliográficas 

1. Lingle, T. The Coffee Cupper’s Handbook – SCAA. Long Beach, California (2001); 

2. Meilgard, M; CIVILLE, G.V. & CARR, B. T. Sensory Evaluation Techniques London CRC Press, Inc. (1987); 

3. STONE, H & SIDEL,JL. Descriptive Analysis. Sensory Evaluation Practices. Academic Press, London (1985). 

Referências normativas 

1. Resolução SAA - 19, de 05 de abril de 2010 – Governo do estado de São Paulo; 

2. Resolução SAA - 28, de 01 de junho de 2007 – Governo do estado de São Paulo; 

3. Resolução SAA - 30, de 22 de junho de 2007 – Governo do estado de São Paulo; 

4. Resolução SAA - 31, de 22 de junho de 2007 – Governo do estado de São Paulo; 

5. Resoluções Conjuntas Seplag/Seapa/Ses nº 028, de 21 de setembro de 2018 – Governo do estado de Minas Gerais; 

6. Portaria nº 570, de 9 de maio de 2022 - Mapa/SDA. 

 
 
 

Dra. Giselia Campos - Responsável técnica 

CRFMG - 15066 

 
 
 
 

Atributo Resultado 

Fragrancia do pó 6,6 (0,1) 

Aroma da bebida 6,6 (0,1) 

Defeitos 4,6 (0,2) 

Acidez 6,8 (0,2) 

Amargor 5,4 (0,8) 

Sabor 6,8 (0,0) 

Sabor residual 6,6 (0,0) 

Adstringência 6,7 (0,3) 

Corpo 6,9 (0,3) 

Qualidade Global 6,4 (0,1) 

 

Análise Sensorial 

NUGAP NUCLEO 
GLOBAL DE ANALISE 

E PESQUISA LTDA: 

01889995000156 

Digitally signed by NUGAP NUCLEO GLOBAL DE 
ANALISE E PESQUISA LTDA:01889995000156 
DN: c=BR, o=ICP-Brasil, st=MG, l=Belo Horizonte, 
ou=Array, cn=NUGAP NUCLEO GLOBAL DE ANALISE E 
PESQUISA LTDA:01889995000156 
Reason: NUGAP Nucleo Global de Análise e Pesquisa 
LTDA 

Location: NUGAP Nucleo Global de Análise e Pesquisa 
LTDA 
Date: 18.07.2024 10:53:03 -0300 

http://www.nugap.com.br/


                    

S.T. CAFÉS – Comércio e Distribuição de Café 
st.cafes01@gmail.com 

Passos/MG 
35 9 9804-8003 

 

FICHA TECNICA – CAFÉ CAPELLE SUPERIOR 

 
Nome/Razão Social: S.T.CAFES COMERCIO E DISTRIBUIÇÃO 

CPF/CNPJ: 40.432.926/0001-70 

Endereço: ROD. BR 146, KM 356, ZONA RURAL, PASSOS/MG 

Telefones: 35 998048003 

Endereço 
eletrônico: 

St.cafes01@gmail.com / elderterrasilva35@gmail.com 
  

 

 

FICHA TÉCNICA DO PRODUTO 

PROPONENTE: S. T. CAFES COMERCIO E 

DISTRIBUIÇÃO – CNPJ: 

40.432.926/0001-70 

 

FABRICANTE: S.T.CAFES COMERCIO E DISTRIBUIÇÃO 
CANPJ: 40.432.926/0001-70 

 

MARCA 
  

CAFÉ CAPELLE SUPERIOR 

PESO LÍQUIDO 500gramas 

CÓDIGO DE BARRAS     
789896856006 

 

 

mailto:St.cafes01@gmail.com
mailto:elderterrasilva35@gmail.com


                    

S.T. CAFÉS – Comércio e Distribuição de Café 
st.cafes01@gmail.com 

Passos/MG 
35 9 9804-8003 

 

 

REGIÃO DE ORIGEM PASSOS/MINAS GERAIS - SUL DE MINAS 

ESPECIE 100% ARABICA 

BEBIDA DURA 

PONTO DE TORRA MEDIA 

MOAGEM FINA 

SABOR INTENSO 

CORPO  ENCORPADO 

TIPO SUPERIOR 

VALIDADE DO PRODUTO 24 MESES APÓS FABRICAÇÃO 

Ingredientes: CAFÉ 100% arábica, grãos limpos sem defeito.  TORRADO E MOIDO SUPERIOR. NÃO 

CONTEM GLUTEN. 

 

 

 

EMBALAGEM: 

 

EMBALAGEM PRIMARIA Embalagem aluminizada, vácuo puro, 

pacotes de 500g. 

EMBALAGEM SECUNDARIA Caixa de papelão, com até 10kg 

ARMAZENAMENTO DO PRODUTO Conservar em local, seco, livre de umidade. 

Após aberto armazenar em pote com tampa. 

 

 

 

 



                    

S.T. CAFÉS – Comércio e Distribuição de Café 
st.cafes01@gmail.com 

Passos/MG 
35 9 9804-8003 

 

 

 

 

 

 

 

INFORMAÇOES NUTRICIONAIS 

 

 

 

QUANTIDA DE POR PORÇÃO  %VD 

VALORENERGETICO 5,95KCAL 0,24% 

CARBOIDRATO 0,03G 0,01% 

PROTEINAS 0,46G 0,96% 

GORDURASTOTAIS 0,05G 0,06% 

GORDURATRANS 0,00G 0,00% 

FIBRASALIMENTAR 1,63G 5,44% 

CALCIO 39,95G 4,99% 

FERRO 1,59G 11,34% 

SODIO 0,00 0,00% 

NÃO CONTEM GLUTEN   

 

 



                    

S.T. CAFÉS – Comércio e Distribuição de Café 
st.cafes01@gmail.com 

Passos/MG 
35 9 9804-8003 

 

 



                    

S.T. CAFÉS – Comércio e Distribuição de Café 
st.cafes01@gmail.com 

Passos/MG 
35 9 9804-8003 

 

 
 
 
 
 

 

 

 



                    

S.T. CAFÉS – Comércio e Distribuição de Café 
st.cafes01@gmail.com 

Passos/MG 
35 9 9804-8003 
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QUEM SOMOS?

  

Conheça os cafés da S.T.Cafés

       
A empresa S. T. Cafés é fruto de um sonho que foi plantado há muitos anos,

produzir cafés de qualidade e levar da fazenda até a mesa do consumidor, cafés

torrados no ponto ideal, com total respeito pelo gosto e preferência dos brasileiros

por cafés mais fortes ou suaves, saboreados tanto dentro quanto fora de casa.

 
 
 
      
 
 

       

S.T. CAFÉ
Comércio e Distribuição de Café LTDA



(35) 99804-8003S.T. CAFÉ
Comércio e Distribuição de Café LTDA

100% ARÁBICA

SUL DE MINAS

TRADICIONAL

 
 

Sabor Intenso e Marcante.

Embalagem Almofada

 

 

 

    

   

Café Torrado e Moído - Torra Média



(35) 99804-8003S.T. CAFÉ
Comércio e Distribuição de Café LTDA

TRADICIONAL

Sabor Intenso, Marcante e Prolongado.

100% ARÁBICA

SUL DE MINAS

Embalagem Almofada

 

    

  

Café Torrado e Moído - Torra Média



(35) 99804-8003S.T. CAFÉ
Comércio e Distribuição de Café LTDA

TRADICIONAL
EMBALAGEM À VÁCUO

Sabor Intenso, Marcante e Prolongado.

100% ARÁBICA

SUL DE MINAS

Café Torrado e Moído - Torra Média



(35) 99804-8003S.T. CAFÉ
Comércio e Distribuição de Café LTDA

SUPERIOR

 

    

  
   

100% ARÁBICA

SUL DE MINAS

Embalagem Almofada

Café Torrado e Moído, Intensidade

tipo 8, de sabor robusto e encorpado.



(35) 99804-8003S.T. CAFÉ
Comércio e Distribuição de Café LTDA

SUPERIOR

EMBALAGEM À VÁCUO

100% ARÁBICA

SUL DE MINAS

Café Torrado e Moído, Intensidade

tipo 8, de sabor robusto e encorpado.



Rod. Br 146, Km356 - Área Rural, CEP. 37904-899, Passos-MG.

st.cafes01@gmail.com

(35) 99804-8003

MQN Publicidade Digital

@mqnpublicidade

+55 17 98125-3099 
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